
All prices are in CVE with taxes included
Todos os preços estão em ECV com taxas incluídas

Please note that our dishes may contain or come into contact with common allergens.
If you have any food allergies or dietary requirements, please let your waiter know.
Por favor, note que os nossos pratos podem conter ou entrar em contacto com
alergénios comuns. Se tiver alguma alergia alimentar ou necessidade alimentar
específica, informe o seu empregado de mesa.

Salads
Fresh Burrata and tomato with pesto dressing
Burrata fresca e tomate com molho de pesto 

1 800

Shrimp Caesar salad with avocado and Parmesan shavings
Salada Caesar de camarão, abacate e lascas de parmesão 

1 900

Caesar salad
Salada Caesar

1 600

SCALlOPS Salad with papaya tartare and balsamic vinaigrette
Salada de Vieiras com tártaro de papaia e vinagrete balsâmico

2 200

The  Charcoal Grill
FISH

MEAT

Lagosta
LOBSTER 9 200

Tiger Prawn  11 000 
Camarão Tigre 

Esmoregal
AMBERJACK 2 200

tuna
Atum

1 700

Mahi-mahi
Dourado

1 700

CAPE Salmon
Salmão do cabo

1 700

grouper
Garoupa

1 800

Wahoo
Serra

2 200

Shrimp
Camarão

4 500

Fraldinha
Flank steak 2 800

Picanha 
Picanha 2 800 

Entrecosto
pork ribs 1 800

Pork belly 2 400
Barriga de Porco

Sirloin Steak
Vazia

2 400

Chicken drum
Perna de frango

1 400

Rack of lamb ( French cut )
Carré de borrego ( corte francês ) 

4 400

T-BONE 4 800
T-Bone

OCTOPUS
Polvo

2 800

Duck Magret
Magret de pato 

3 800

Filet mignon 3 500
Filé mignon

chef´s sauces
Pepper, Roquefort, Mushroom, Chimichurri, Garlic and olive oil 

Pimenta, Roquefort, cogumelos, chimichurri, azeite e alho

Sandwich & Burgers
Smoked salmon challah
Challah de salmão fumado 

1 500

Crispy chicken burger
Hambúrguer de frango crocante 

1 500

Vegetarian focaccia
Focaccia vegetariana 

1 100

Shrimp and guacamole hot dog
Hot dog de camarão e abacate 

1 700

Tuna loin burger
Hambúrguer de lombo de atum 

1 600

Classic beef burger
Hambúrguer clássico de novilho 

1 800

Starters to Share

Camarão al ajillo em tostas de alho e coentros 
al ajillo shrimp on toasted garlic bread with coriander 1 900

Croquetes de rabo de boi com maionese de salsa 
Oxtail croquettes with parsley mayonnaise 1 500

Beringela fumada com chutney de tomate e creme de queijo
Smoked eggplant with tomato chutney and cream cheese 1 200

Mezzés orientais (húmus, beringela, falafel) 
Oriental mezzés ( hummus, eggplant, falafel ) 1 700

Octopus carpaccio with smoked olive oil and olive tapenade
Carpaccio de polvo em azeite fumado e tapenade de azeitona 

1 800

Beef carpaccio with vinaigrette salad
Carpaccio de novilho em salada vinaigrette 

1 800

Pica-pau de atum com polenta frita 
Tuna “pica-pau” with fried polenta 1 400

Grouper ceviche with coriander oil and crispy corn
Ceviche de garoupa com óleo de coentros e milho crocante 

1 400

Seafood platter with tartar sauce
Seleção de marisco com molho tártaro 

9 000( whelk, shrimp, lobster, mussels, scallops, goose barnacles )

(Búzio, camarão, lagosta, mexilhão, vieira, percebes)

Sides

Potato gratin with truffle oil 
Batata gratinada em azeite de trufa

600

Charcoal-grilled vegetables 
Legumes grelhados ao carvão 

500

White Rice 450
Arroz branco 

Cabbage and crispy onions 
Repolho e cebola crocante 

700

Penne arrabbiata 
Penne Arrabbiata 

600

Couvert
300Artisan bread and signature butters

Pão artesanal e manteigas exclusivas

Desserts

French fries
Batata frita 

450

Tiramisù
Tiramisù

700

Sliced fruit
Fruta laminada 

750

Assorted Ice Cream 1 / 2 / 3 Scoops
Seleção de gelados 1 / 2 / 3 bolas

350 / 550 / 700 

Lemon cheesecake
Cheesecake de limão

700

Petit gâteau rocher
Petit gâteau rocher

700

Honey Ponche Crème Brûlée
Crème Brûlée de ponche de mel

700


