
Please note that our dishes may contain or come into contact with common allergens. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please let your waiter know.

Por favor, note que os nossos pratos podem conter ou entrar em contacto com alergénios comuns. 
Se tiver alguma alergia alimentar ou necessidade alimentar específica, informe o seu empregado de mesa.

Couvert
300Artisan bread and signature butters

Pão artesanal e manteigas de assinatura

Starters to Share

Camarão al ajillo em tostas de alho e coentros 
al ajillo shrimp on toasted garlic bread with coriander 1 900

Croquetes de rabo de boi com maionese de salsa 
Oxtail croquettes with parsley mayonnaise 1 500

Beringela fumada com chutney de tomate e creme de queijo
Smoked eggplant with tomato chutney and cream cheese 1 200

Mezzés orientais (húmus, beringela, falafel) 
Oriental mezzés ( hummus, eggplant, falafel ) 1 700

Octopus carpaccio with smoked olive oil and olive tapenade
Carpaccio de polvo em azeite fumado e tapenade de azeitona 

1 800

Beef carpaccio with vinaigrette salad
Carpaccio de novilho em salada vinaigrette 

1 800

Pica-pau de atum com polenta frita 
Tuna “pica-pau” with fried polenta 1 400

Grouper ceviche with coriander oil and crispy corn
Ceviche de garoupa com óleo de coentros e milho crocante 

1 400

ALL PRICES ARE IN CVE WITH TAXES INCLUDED
Todos os preços estão em ECV com taxas incluídas



Pasta  & Risottos
1 800Potato gnocchi gratin

Gnocchi de batata gratinado

1 900Penne Alfredo
Penne Alfredo

2 600shrimp linguinI with sun-dried tomatoes
Linguini de camarão com tomate seco 

2 500Foie gras tagliatelle with sliced mushrooms
Tagliatelle de foie gras com lâminas de cogumelos 

Mushroom risotto and black truffle
Risotto de cogumelos e trufa negra 

2 400

Desserts

BAKED ALASKA 1 000

Honey Ponche Crème Brûlée
Crème Brûlée de ponche de mel

Sliced fruit
fruta laminada 

750

Assorted Ice Cream 1 / 2 / 3 Scoops
Seleção de gelados 1 / 2 / 3 bolas

Tiramisù 700

Lemon cheesecake
Cheesecake de limão

700

Petit gâteau rocher
Petit gâteau rocher

700

Sponge Cake with Ice Cream
Pão-de-ló com gelado

700

350 / 550 / 700 

650

Please note that our dishes may contain or come into contact with common allergens. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please let your waiter know.

Por favor, note que os nossos pratos podem conter ou entrar em contacto com alergénios comuns. 
Se tiver alguma alergia alimentar ou necessidade alimentar específica, informe o seu empregado de mesa.

ALL PRICES ARE IN CVE WITH TAXES INCLUDED
Todos os preços estão em ECV com taxas incluídas



Fish & Seafood|Peixe & Marisco 

chef´s sauces

Esmoregal
Amberjack 2 200tuna

Atum
1 700

Wahoo
Serra

2 200

CAPE Salmon
Salmão do cabo

1 700

Pepper, Roquefort, Mushroom, Chimichurri,
Garlic and olive oil 
Pimenta, Roquefort, cogumelos,
chimichurri, azeite e alho

Garoupa
grouper 1 800

Camarão
Shrimp 4 500

OCTOPUS
Polvo

2 800

Rack of lamb ( French cut )
Carré de borrego  (corte francês) 

4 400
Fraldinha
Flank steak 2 800

Picanha 
Picanha 2 800 

pork ribs
Entrecosto 1 800

T-BONE
T-Bone

4 800

MEAT|CARNE

Barriga de Porco
Pork belly 2 400

Filé mignon
Filet mignon 3 500

Perna de frango
Chicken drum 1 400

Magret de pato 
Duck Magret 3 800

Arroz branco 
White Rice 450

Repolho e cebola crocante 
Cabbage and crispy onions        700

SIDES

Penne arrabbiata 
Penne arrabbiata       600

Legumes grelhados ao carvão 

Charcoal-grilled
vegetables 

500

Batata gratinada em 
azeite de trufa

Potatoes au gratin 
with truffle oil 

600

Batata frita 
French fries 450

The Charcoal Grill

Please note that our dishes may contain or come into contact with common allergens. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please let your waiter know.

Por favor, note que os nossos pratos podem conter ou entrar em contacto com alergénios comuns. 
Se tiver alguma alergia alimentar ou necessidade alimentar específica, informe o seu empregado de mesa.

ALL PRICES ARE IN CVE WITH TAXES INCLUDED
Todos os preços estão em ECV com taxas incluídas



Please note that our dishes may contain or come into contact with common allergens. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please let your waiter know.

Por favor, note que os nossos pratos podem conter ou entrar em contacto com alergénios comuns. 
Se tiver alguma alergia alimentar ou necessidade alimentar específica, informe o seu empregado de mesa.

ALL PRICES ARE IN CVE WITH TAXES INCLUDED
Todos os preços estão em ECV com taxas incluídas

Chef’s Signature  Dishes

3 200foie gras terrine with dried fruit chutney
Terrina de foie gras com chutney de frutos secos 

2 800Seafood and fish ramen
Ramen de peixe e marisco 

tuna tartare
Tártaro de atum 

1 900(capers, shallots, chives, Worcestershire sauce, citrus hollandaise)

(alcaparras, chalotas, cebolinho, molho inglês, hollandaise cítrico)

2 800Sailor-style grouper with confit potatoes and sautéed spinach
Garoupa à marinheiro, batata confitada e espinafres salteados 

3 100Tuna Wellington with pea purée and tuna jus
Wellington de atum com puré de ervilhas e jus de atum 

3 400Olive-crusted duck magret, potato mille-feuille, carrot and ginger purée
Magret de pato em crosta de azeitona, mil-folhas de batata, puré de cenoura e gengibre 

2 900Beef cheeks in pistachio crust, mushroom risotto and Port wine sauce
Bochechas de novilho em crosta de pistácio, risotto de cogumelos e molho de vinho do Porto 

Starters

Main Courses
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